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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden tilbereder selv varme
måltider, dog benyttes der også halv/hel fabrikata produkter
såsom; kebab-kød i strimler, kogt kylling i skiver og lign. som
opvarmes efter producentes forskrifter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt konkret om evt.
forebyggende skadedyrssikring omkring rørføringer i skab,
under vask, da der tidligere har været udfordringer med mus.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning af
fødevarer samt; Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for opvarmning af fødevarer og virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse for
opvarmning af fødevarer set fra oktober 2023 til dags dato. Set
indstikstermometer, ok.
Vejledt om regler for risikoanalyse og dokumentation hvis/når
der foretages nedkøling af varmbehandlet fødevarer, til senere
brug.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


