
Bryghuset Vendia - Restaurant

 

 

Markedsgade 9

9800  Hjørring

29936994

23-02-2024 3
13-10-2023

1
02-05-2023

1
13-01-2023

1
1  
2  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tilberedning af retter til servering,
snitning/hakning af løg. Kontrolleret temperaturer i
kølerum/fryserum/fiskekøler/saucekøler. Uden anmærkninger.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk og tørring af hænder i alle
produktionskøkkener.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Hylder i kølerum har fedtede
indgroede sorte belægninger. Røremaskine har olie dryp fra
gårsdagens produktion af mayo, samt er fint lag af melstøv.
rullebord har lidt løst produktrester, samt indtørrede støvede
kalkbelægninger.
Hovedkøkken:
Under køleborde i det hovedkøkken ligger der en del gamle
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produktrester under disse køleborde, samt plastik. Under komfur er hylde belagt med lidt indtørrede og løse
produktrester. Kanter af lågerne til køleborde har indtørret Produkt/støv/kalkbelægninger. Skuffer til rengjorte
redskaber har i bunden en del produktrester af ældre dato, samt fedtbelægninger.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi vil naturligvis gøre rent med det samme.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Fotodokumentation taget.
Vejledt om, at man foretager rengøring med minimum en fastsat frekvens, der følges.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens stikprøvevis
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring, opvarmning, nedkøling af
fødevarer i perioden 29. november 2023 til dags dato. Der er sat diffrencerede frekvenser på de forskellige
aktiviteter, fra 7 dage op til 24 dage for dokumentatation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


