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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter ophængning af smileymærke/visning af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet,
registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer, adskillese og
tildækning af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder.
Gennemgået mundtligt virksomhedens procedurer ved
håndtering og behandling af jordforurede produkter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken/produktionsområde, lagerlokale samt elevator ved
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varemodtagelse. Produktionsområde fremstår med rene vaskbare overflader. Opvaskemaskine samt
køleenheder fremstår rene udvendigt og indvendigt. Emfang fremstår rent.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Produktionsområde samt lagerområde.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning, varmholdelse, nedkøling, indfrysning af fisk samt pH i
fermenterede fødevarer. Virksomheden har fastsatte frekvenser ugentligt på disse aktiviteter. Virksomheden
oplyser at de i fremtiden vil benytte sous-vide. Vejledt omkring opdatering af risikoanalyse ved ændrede
aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, varmholdelse, opvarmning, nedkøling, indfrysning
af fisk samt pH måling af fermenterede produkter for perioden januar 2024 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Gennemgået mundtligt virksomhedens procedurer for at oplyse om
allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Risikovurdering af fødevareaktiviteter er opdateret til 70 point i gruppen middel. CVR-nr normal status jf. virk.dk.


