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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer herunder
kontrolleret temperatur, adskillelse og emballering af fødevarer
opbevaret på køl og frost, samt kolonialvarer i køkken. Set
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Virksomheden har udarbejdet proces beskrivelse til de
pædagogiske personaler, som følges for, at sikre at de gode
arbejdsgange når den daglige leder ikke er til stede.
Virksomhed har nedskrevet at de anvender Fødevare styrelses
online-værktøj SITTI til at sikre en korrekt nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Set
rengøring af køkken herunder kontrolleret emhætte, ovn,
mikroovn, opvaskemaskine og køle og fryseenheder, samt
udvalg af udstyr og overflader der kommer i berøring med
fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur for køl og frost, samt
opvarmning og nedkøling fra 1. november 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret og gennemgået retssikkerhedsblanketten.


