
The Elis ApS

 

 

Holbergsgade 22

1057  København K

44224852

27-02-2024 1

1  
1  
1  
1  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 

X

side 1 af 2

2 timer 5 min.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter ophængning af smileymærke/visning af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, sporbarhed,
registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur af kølepligtige
fødevarer, adskillese og tildækning af fødevarer. Faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder. Mundtligt gennemgået
virksomhedens procedurer for produktion af is, samt mundtligt
gennemgået procedurer for håndtering af kølepligtig creme
dulce de leche.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
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Produktionsområder, lager med køleenheder samt diskområde med inventar. Softicemaskine i diskområde
fremstår med synlig gullig snavs i mundstykke. Vejledt konkret om rengøring af denne inden maskinen tages i
brug. Opvaskemasike i produktionsområde fremstår indvendigt med en smule røde og sorte belægninger.
Vejledt generelt renholdelse af inventar i fødevarelokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Produktionsområde, lagerområde med
køleenheder samt diskområde. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Bagvæg i lagerområde fremstår med fire ødelagte fliser. En enkelt flse bag venstre
køleskab i lagerområde fremstår ødelagt.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse af lokaler hvori der forefindes fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling, opbevaringstemperatur samt opvarmningsprocedurer for frosne bær.
Virksomhedens fastsatte frekvens er sat til ugentlig dokumentation. Vejledt generelt om udformning af
risikoanalyse, herunder udpegning af CCP'er.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater varemodtagelse, opvarming, nedkøling samt opvarmning af frosne bær for perioden februar 2024.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import, samhandel. CVR-nr status normal jf. virk.dk. Opdateret
risikooplysninger for virksomhedens aktiviteter til risikovurdering middel med 50 point.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af
tilsætningstof E330 citronsyre.


