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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: procedurer for håndtering af fødevarer
ved produktion af div. varme retter herunder produktion og
varmholdelse af ris og dumplings herunder holdbar på hakket
svnekød.
Kontrolleret: Virksomhedens indretning og forhold omkring
placering af toilet. At der ikke må være direkte adgang fra
toiletterne til lokaler, hvor der håndteres fødevarer.
Følgende er konstateret: dør fra køkken mod forrum til toilet
var ved kontrollens start ikke lukket helt. Der var ingen
produktion i køkkenet under kontrolbesøget
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevist kontrolleret
uden anmærkninger: Renholdelse af følgende kølerum,
produktions faciliteter. Vejledt konkret om løsningsmuligheder
for renholdelse af gulv under inventar og øverst i vinduesparti.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
varmholdelse i perioden siden ejerskifte.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af de
aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.


