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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken. Personlig hygiejne herunder
håndvaskeprocedurer. Opbevaring af fødevarer i kølerum samt
i frostskabe.
Vejledt generelt om at emballage med fødevarer ikke må
placeres direkte på gulv i kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, grøntkøkken, produktionskøkken, opvaskerum samt
serveringslokale. Kontrolleret uden anmærkninger: Rengøring
af kipgryder, gulvriste, emfang, arbejdsborde,
kølerumsinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionsinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for februar 2024.
Kontrol ved varemodtagelse, kontrol af
opbevaringstemperaturer samt temperaturkontrol ved
opvarmning af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
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smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på fersk fisk: Ingen anmærkninger.


