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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
varemodtagelse af fersk fisk, opbevaring af fersk fisk samt
opbevaring af fiskeprodukter, i to kølerum, ingen
anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for varm og koldrøget fisk samt
kontrolleret analyseresultater for november 2023 af samme,
ok. Kontrolleret nedkøling af laks der netop er kommet ud af
røgovnen, ok.
Kontrolleret at prøveudtagningsplan for miljøprøver kommer
virksomhedens lokaler, og udstyr igennem over en periode, ok.
Kontrolleret adskillelse på lager i forhold til emballage, salt,
værksted og flamingoknuser, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret to røgeovne, to kølerum,
fryserum, produktionslokale og personaleomklædning, ok. Der
er redegjort for rengøring af røgeovne samt frekvens herfor, ok.
Kontrolleret og overværet rengøring af hvide plastkasser , der
anvendes til fileter inden emballering, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for røget fisk ( kold og varmrøgning), herunder
udpegning af CCP ved varmrøgning, ok. Kontrolleret
egenkontrolprocedure for varmrøgning og nedkøling, samt
dokumentation for kontrol i perioden fra december 2023 til
januar 2024, ok.

Kontrolleret risikoanalyse for parasitter, punktet er ikke
udpeget som CCP. Styrende foranstaltning/visuel kontrol er ikke
beskrevet af analysen. Der er fremvist skriftlige procedurer
herfor og virksomheden vil få tilføjet styrende foranstaltning,
ok.
Mærkning og information: Der er ikke lavet opfølgning på
denne sanktion.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


