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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Temperaturer i køleenheder. Hygiejniske håndvaskefaciliteter.
Opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl. Procedurer for
pakning af kolde fødevarer til afhentning og pakning af vogne
med varm mad. Mundtligt gennemgået procedurer for
håndtering af allergen og særkost. Nye borgeres krav oplyses til
køkken som opdatere egen liste. mad produceres ud fra liste og
opmærkes med klistermærker. Produktion af allergi kost mht.
adskillelse og sikring af der ikke krydskontamineres med
allergener. Køkkenet er bevidst om risici for acrylamid ved
stegning i ovn og på pander. Køkkenet har ikke røgning af
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Transportvogne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling,
varmholdning, transport og revision af egenkontrolprogram.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret: Mundtligt
gennemgået brug af engangsemballage i køkken i forhold til
varme7kolde fødevarer. Gennemgået genbrug af emballage der
har været fødevarer i- benyttes til rengøring og lejlighedsvis til
tørre/kolde fødevarer med skal på. Ingen anmærkninger.


