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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder i baglokale.
Følgende er konstateret: virksomhedens håndvask i
butikslokale var ikke ledig ved tilsynst start, denne var fyldt
med is og spande.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for håndvaske og
løsningsmuligheder for dette.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: mundtlige
procedurer for nedkøling. Isning af fisk i diske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
opvaskemaskine, produktionsoverflader, gulv, kølerum ,
emfang og område ved friture.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: mundtlige planer for løbende vedligehold af
lokaler og inventar.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af afløb.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling.
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Dokumentation for gennemført kontrol af varemodtagelse, kølekontrol, opvarmning og nedkøling siden sidste
tilsyn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på torsk, i form af følgeseddel. Inten anmærkninger.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


