Kontrolrapport

Virksomhed Wedofood Frederiksberg

Adresse Gammel Kongevej 176

Postnr/By 1850 Frederiksberg C

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

28-02-2024

Tidligere kontrol

CVR-nr. 30506448 Dato 12-01-2024
Virksomhedens egenkontrol
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Virksomhedens egenkontrol
Rengearing Dato 08-03-2023

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

©
B
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet

gennemgaet retssikkerhedsblanketten.

Virksomheden er d.d. orienteret om, at anmaerkninger til

virksomheder medfgrer to gebyrbelagte opfglgende

kontrolbesgg. Fedevarestyrelsen vil derfor gennemfgre et

ekstra kontrolbesgg i virksomheden, selvom der pa dette

kontrolbesgg ikke er meddelt anmaerkninger.

Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er konstateret:

Virksomheden optgede under tilsynet opvarmet nedkglet

emballeret kylling pa kekkenbord ved rumtemperatur, hvor

kyllingen blev malt til mellem 5,0 grader C (det koldeste sted)

og 12,5 grader C (det varmeste sted). Forholdet vurderes under

de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig

overtraedelse. Vejledt konkret om regler for opt@ning af

fedevarer.

Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op pa bgde fra forrige

kontrolbes@g. Forholdet er bragt i orden. Fglgende er

kontrolleret uden anmeerkninger: Virksomhedens risikoanalyse

for kulinarisk opvarmning stemmer overens med de faktiske

forhold.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




