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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaringstemperatur i
køleskab. Konkret vejledt om produktions flow i forbindelse
med produktion af sushi.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler og udstyr i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udpeget
opvarmning som et kritisk kontrolpunkt. Virksomheden oplyser
ved kontrollen at de tilberede fødevarer som skal over 75
grader C. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det
bliver bragt i orden.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse og opbevaringstemperatur for januar og
februar 2024. Set risikoanalyse for varemodtagelse og
opbevaringstemperatur. Virksomheden mangler
dokumentation for december 2023, som Fødevarestyrelsen
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betragter som en bagatel. Konkret vejledt om at virksomheden skal have sat sig ind i risikoanalysen og
egenkontrollens procedurer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


