Kontrolrapport

Virksomhed CHRISTAN VOLLSTEDT -
S@ONDERJYSKE
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Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 3

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret:

DIPLOMP@LSER ApS AF 01.01.2000

* Hygiejne under produktion, herunder krydssmitte i

Adresse  Naffet 22 virksomhedens produktionslokaler. Kontrolleret opbevaring af
Postnr/By 6100 Haderslev indpakningsmateriale (risiko for kontaminering) Kontrolleret
CVR-nr. 25046358 Aut.nr. 2030 emballagen bruges under produktionen — (szerlig fokus pa

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger 1

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Indpakning og emballering under produktion).

*kontrol med temperaturen i fgdevarer under produktionen og

som oplagres og om de rutinemaessigt overvager efter

retningslinjerne i egenkontrolprogrammet -set virksomhedens

procedure og fik forklaret denne.

*Kontrolleret virksomhedens baggrundsdokumentation for

styring af vaekst af Listeria monocytogenes. Mikrobiologiske

kriterier, prgveplaner: Fglgende er kontrolleret: At

virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er omfattet

af mikrobiologiforordningen. At virksomheden har indplaceret

fedevarerne i fgdevarekategorier iht. bilaget til

mikrobiologiforordningen (virksomheden har indplaceret i

kategori 1.2 (styret veekst, stabiliserede produkter).

Virksomheden har udarbejdet en prgveplan, der omfatter

fodevaresikkerhedskriterier, at virksomheden har fastlagt

undersggelser med en passende prgvefrekvens for deres

fodevarekategorier og miljgprgver - virksomheden har valgt at

udtage alle prgver som straks prgver.

* Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Fglgende er

kontrolleret: at virksomheden ved undersggelse af

produktprgver [1.2 ] har udtaget det korrekte antal delprgver,

som bliver undersggt efter det korrekte kriterium. At

virksomheden har faet prgverne undersggt pa et akkrediteret

laboratorium. At analysemetoden angivet pa analyseattesten

er en akkrediteret metode. At prgver til undersggelse for

Listeria fra forarbejdningsomrader og udstyr (miljgprgver) er

blevet udtaget og underspgt efter en egnet metode.

*Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfglgning: Fglgende

er kontrolleret: At virksomheden har dokumenteret

resultaterne for undersggelse af

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

28-02-2024
Dato

1 time 55 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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[fedevarekategori/produkttyper], undersggt for fedevaresikkerhedskriterier i perioden [2023/24]. At

virksomheden har dokumenteret opfglgning herunder korrigerende handlinger ved utilfredsstillende

analyseresultater for undersggelse af fgdevarekategori undersggt for fedevaresikkerhedskriterier. At

virksomheden har procedurer for opfglgning pa positive svaberprgver, hvor det er relevant. At virksomheden har

procedurer for at traeffe relevante foranstaltninger ved utilfredsstillende analyseresultater.

*Virksomhedens tiltag for fremmedlegemer —ingen i 2024

* Vand (drikkevand, procesvand, vandbehandling) — Spurgt ind til fglgende og vejledt virksomheden.

— Hvordan virksomheden holder sig opdateret pa vandvaerkets analyser af drikkevandskvaliteten af det vand, der

leveres til virksomheden,

— at sikre, at renggring pa virksomheden ogsa omfatter regelmaessig renggring af studser, haner, koblinger m.m.

— at slanger til renggring og andet, der tilkobles tappehaner, ikke kan forurene,

— at alt arbejde med ledningssystemet pa virksomheden udfgres af autoriserede personer,

— at der ikke er blinde ender i ledningssystemet og

— at gennemskylle virksomhedens ledningssystem om ngdvendigt f@r genstart af produktion efter et leengere

produktionsstop, fx ferier, weekender osv.

Vejledt om at hvis virksomheden andrer ledningssystemet, fx ved ombygning, eller begynder at bruge

tappesteder, som ikke har veeret brugt i leengere tid, skal virksomheden sikre, at vandet stadig er

fedevaresikkerhedsmaessigt forsvarligt. Virksomheden kan ved prgvetagning sikre, at rgr og haner ikke afgiver

stoffer til drikkevandet. Set analyse for 2023 og hvor i produktionen de udtages.

* Tilbagetraekning — set virksomhedens procedure og spurgt ind til om de har haft nogle i 2023/24

* Vejledt virksomheden omkring indplacering i forhold til forordningen og vist virksomheden hvor de kan finde

reglerne.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret — *Renggring af udstyr m.v. som kommer i kontakt med fgdevarer,

herunder genbrugsemballage.

*periodisk renggring i virksomhedens produktionslokaler og renggring af lokaler, udstyr m.v. som ikke kommer i

28-02-2024
Foadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
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kontakt med fgdevarer i fglgende lokaler — modtagelse, produktionslokaler, pakkerum, kalerum, fryser.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret- Lokaler og indretning - at opbevaring og handtering af

fedevarer foregar i lokaler, der er indrettet til formalet. Lokalerne er passet til virksomhedens aktiviteter, sa det

ikke giver hygiejniske problemer.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret - Dokumentation for (flow) risikoanalyse og HACCP-plan

for virksomhedens fremstilling/pakning af kedprodukter.

*Dokumentation for overvagning af CCP og hvilke CCPer virksomheden har og hvordan de har fundet frem til

dem og kontrolleret om virksomheden kan redeggre for deres GMP som har afggrende betydning for

fedevaresikkerhed og hvordan virksomheden far de gode arbejdsgange ud til deres medarbejder, der udfgrer

arbejdsopgaven - set dokumentation for de sidste 2 maneder

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret —

*Sundhedsmaerkning/ldentifikationsmaerkning pa bade deres animalske ravarer og deres kgdprodukter som skal

ud af virksomheden.

Kemiske forureninger: Fglgende er kontrolleret — Fik forklaret hvilke produkter virksomheden fremsstiller og

drgftet eventuelt milighed for pesticider i disse produkter.

Ingen anmaerkninger

Andet: Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist og har bekrzftet at vaere bekendt med

indholdet af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden

gnsker herefter ikke blanketten udleveret.
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Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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