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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter. Procedurer vedr.
slicening af pålæg herunder rengøringsprocedurer. Procedurer
for varemodtagelse og vareudlevering. Temperaturer i
kølefaciliteter samt opbevaring og adskillelse af fødevarer.
Procedurer for affaldshåndtering samt område omkring
affaldsbeholdere. Gennemgået holdarhed af produkter
herunder hjemmesyltede fødevarer som har anvendes inden
for 5 dage.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktion, opvask, kølerum og køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
produktion og opvask.
Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: produktion og
opvask. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning, nedkøling, vareudlevering i
indeværende år.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) varemodtagelse,
affaldshåndtering.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer vedrørende information om
allergene ingredienser samt information til modtagekøkkener
vedr. oplysninger om anvendelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


