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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Adgang til håndvaskefaciliteter.
Opbevaring i kølerum.
Procedurer for nedkøling af stegt flæsk til fredagsmenu.
Opbevaring af emballage.
Det indskærpes at fødevarer i alle produktions-, tilvirknings- og
distributionsled skal beskyttes mod kontaminering.
Følgende er konstateret: Sammenpakningen af menu med
kartoffeltårne, broccolisalat og entrecote bøffer fremstår
således at de rå entrecote bøffer i 2 ud af 13 sammenpakninger
berører den spiseklare broccolisalat. I alle 13
sammenpakninger er de rå entrecote bøffer placeret i bunden
af den samlende bakke uden indpakning ved siden af en åben
bakke med spiseklar broccolisalat. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Vi får bragt det i orden.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte kontroller. Du kan klage
over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Ydet konkret vejledning om indpakning og krydskontaminering.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Der er redegjort for vedligeholdelsesplan.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling og nedkøling, perioden dec 2023 - feb 2024.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden anvender faguddannet
personale.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


