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Kontrolrapport ændret den 1.marts 2024
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende
fødevarer, adskillelse og tildækning af fødevarer, samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask med sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Bødeforelæg på 5.000kr. er sendt til
virksomheden.
Følgende er konstateret: I virksomhedens produktionskøkken
fremstår køleskab med skimmellignende belægninger i
ventilationsrist, på siderne og på flere hylder. I køleskabet
opbevares åbne flasker med dressinger og ketchup, hvor flere
af dem har skimmellignende belægninger på både tud og rundt
på flasken. Fryseskab fremstår med mørke skimmellignende
belægninger i listen. I diskområde fremstår døre i køleenhed
med mørke skimmellignende belægninger og indtørrede
madrester og i køleskab med drikkevarer fremstår fugninger i
bund sorte og øverst er der skimmellignende mørke
belægninger på siderne.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får gjort rent.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
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nedkøling og varmholdelse fra november 2023 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jvf. www.virk.dk og
fødevareaktiviteter.


