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Kontrolrapport ændret den 6. februar 2024.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring. Bødeforelæg på
5.000 kr. fremsendt. Følgende konstateret: Ved tilsyn dags dato
blev der i højt køleskab nr. 9 konstateret, at der blev opbevaret
fersk laks (halv side ca. 1,6 kg) ved lufttemperatur 3,4 grader C.
Kernetemperatur i selve laksen er målt til 6,6 grader C, (2
steder i laksen). Virksomheden har lagt rødt frostelement over
laksen, da den er taget op fra frost, men oplyser, at de har
glemt at skifte frostelementet i går. Ved tilsynet dags dato var
frostelementet helt tøet op. Virksomheden kan ikke oplyse,
hvornår laksen er taget op fra frost. Fotodokumentation taget.
Fremvist til virksomhedsejer ved kontrollen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det bringes i
orden. Vejledt konkret om, at fersk fisk skal opbevares ved max
2 grader C. Virksomheden kasserede fisken ved kontrol.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaringstemperatur i koldjomfru i køkken.
Opbevaringstemperatur i køleskabe i køkken. Adskillelse og tildækning af fødevarer. Konkret vejledt om
placering af fødevarer i kølemøbler og oplyst om, at luften skal kunne cirkulere.

Hygiejne: Rengøring:
Bødeforelæg på 5.000 kr. fremsendt. Følgende konstateret:
I opvaskelokale er gulv under opvaskemaskine beskidt og der ligger mange fødevarerester fra dagen før.
Kanter i opvaskemaskinen fremstår med brune belægninger.
Hylde under afsætterbord fedtet og beskidt.
Gitter på røremaskine beskidt med indtørrede fødevarerester fra dagen før.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det bringes i orden.
Fotodokumentation taget. Fremvist ved kontrollen til ejer. Vejledt konkret om rengøring af udstyr og lokaler.

Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning / nedkøling af fødevarer siden forrige
kontrol.

Godkendelser m.v.:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


