
Seniorcenter Bakkegården

 

Centralkøkken

Taxvej 18

2880  Bagsværd

62761113 6440

1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.05-03-2024

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlig gennemgået Virksomhedens
vareflow fra varemodtagelse til afhentning af madvogne af
plejepersonalet samt affaldshåndtering, herunder risiko for
krydssmitte / kontaminering. Opbevaringstemperaturer af
fødevarer i køle-og fryse inventar. Adskillelse og tildækning af
fødevarer, adskillelse af allergener under opbevaring af
tørvarer, samt fødevarer fri fra gulv, tildækning og adskillelse af
ikke kølepligtige fødevarer på lager er kontrollere, uden
anmærkninger. Gennemgået virksomhedens procedurer for
langtidsstegningen. Alle produkter varmebehandles til 75
grader celsius over natten. Ingen anmærkninger.
Mundtlig gennemgået virksomhedens prøveplan for
mikrobiologisk kriterier. Vejledt virksomheden i at
virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende
prøvefrekvens for fødevarekategorier og miljøprøver til 4 gange
om året.
Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger
At virksomheden ved undersøgelse af miljøprøver har udtaget
det korrekte antal delprøver, som bliver undersøgt efter det
korrekte kriterium.
At virksomheden har fået prøverne undersøgt på et
akkrediteret laboratorium
At analysemetoden angivet på analyseattesten er en
akkrediteret metode. Vejledt virksomheden om listeria og
prøveplan www.fvst.dk
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
produktionsborde samt produktionsudstyr
Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: kølerum, fryser
herunder køleaggregat, opvaskeområdet herunder indvendigt i
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opvaskemaskinen, emfang og emhætter i hele produktionsområdet, virksomheden har ekstern virksomhed til
frekvens rengøring af emhætter / emfang
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse , opbevaring, opvarmning samt nedkøling
stikprøvevis fra sidste tilsyn til dagsdato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan)
mikrobiologiske kriterier
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre Jf. www.virk.dk samt
autorisations nummer på madvogne samt på frokostseddel til afdelingerne


