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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
procedure for hygiejnisk adskillelse af fødevarer i køleinventar
samt under produktion. Gennemgået procedurer for nedkøling
samt tidsstyring. Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for håndvask i
forbindelse med opvaskeafdeling og tjenergang samt regler for
sikring mod kontaminering via hænder i forbindelse dermed.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, kølerum og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
overflader og inventar i produktionsområde. Konkret vejledt
om vedligeholdelse af døre og håndtag på kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling for indeværende år.
Konkret vejledt om udvidelse af variation af målinger svarende
til virksomhedens sortiment.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
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smileysymbol samt offentliggørelse på virksomhedens hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel samt gennemgået mundtlige procedurer for videregivelse af
oplysning om allergener ved forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Retsikkerhedsblanket fremvist.


