
THE BAGEL BITES

 

 

Borgmester Christiansens Gade 2

2450  København SV

40781722

07-03-2024 1
08-12-2023

1
27-11-2023

1
13-10-2023

4Hygiejne: Håndtering af fødevarer

1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

50 min.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl, adskillelse
af fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Set at
optøning af produkter forgår på køl ved korrekt temperatur.
Drøftet procedure for tidsstyring af vask til produktion og
opvask og mulighed for desinfektion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Diskområde og baglokale med udstyr og inventar herunder
kølenheder og produktionsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Vedligeholdelse
Følgende er konstateret: Gulv og samling i forbindelse med
trappe til sagsområdet, fremstår slidt og ikke rengøringsvenlig.
Virksomhedens medarbejder oplyser at ejer siger der er en
plan for udbedring inden for de næste par måneder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.



THE BAGEL BITES

 

 

Borgmester Christiansens Gade 2

2450  København SV

40781722

Kontrolrapport

side 2 af 2

07-03-2024

Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse. Vejledt konkret om mulighed for brug af vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse og køleopbevaring fra sidste kontrolbesøg til
d.d.
Følgende er konstateret: Virksomheden oplyser de koger en mindre portion pasta hverdag de nedkøler med
vand til dagens salg. Ved tilsynet stod der en mindre portion af pasta i sandwich montre hvor temperaturen var
fin og nedkølet. Medarbejder har mundtlig redegjort for deres procedure for nedkøling af pasta. Ydermere
mangler der enkelte dokumentationer for varemodtagelse og køleopbevaring. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for tilpasning af
kritiske kontrolpunkter. Vejledt konkret om dokumentation af nedkøling af pasta samt om overholdelse af egen
fastsatte frekvens for dokumentation der er sat til engang om ugen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse der er dækkende for
varemodtagelse, køleopbevaring, og nedkøling. Vejledt om uddybning af enkelte punkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Standardtekst: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og
fødevareaktiviteter.


