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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Der er
stikprøvevist målt temperatur på køl. Virksomheden er vejledt
vedr. opbevaringstemperaturer i køleenheder. Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist
kontrolleret rengøring af inventar i køkken. Virksomheden er
vejledt omkring rengøring af køleskab i produktionslokale, som
er rengjort under kontrolbesøget.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af produktionslokaler og lager til service i baglokale.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er delvist bragt i orden, da
virksomheden delvist har fastsat en frekvens for
dokumentation på varmebehandling. Virksomheden har fastsat
frekvens for varmebehandling til 1 gang pr. 2-3 uge på sine
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dokumentations skemaer. Virksomheden er vejledt om at fastsætte en fast frekvens for dokumentation af
varmebehandling. Virksomheden har ikke fastsat en frekvens for varmebehandling i virksomhedens
egenkontrolprogram og virsomheden er vejledt om at udfylde egenkontrolprogrammet.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har siden sidste kontrolbesøg d. 09-10-2023 udført egenkontrol for
varmebehandling 2 gange hhv. d. 19-11-2023 og d. 08-01-2024. Virksomheden har siden sidste kontrolbesøg
fastsat en frekevens for dokumentation af varmebehandling på sit dokumentationsskema på at det skal
dokumenteres 1 gang pr. 2-3 uge. Der mangler derfor målinger i oktober og december 2023, samt i februar
2024, som minimum.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det havde jeg misforstået.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fået anmærkninger for overtrædelser af fødevarelovgivningen på
minimum tre ud af de seneste fire kontrolbesøg. Det giver Fødevarestyrelsen mulighed for at tage skærpede
sanktioner i brug under visse forudsætninger.


