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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Hygiejniske håndvaske faciliteter i
produktionskøkken i kælder og i køkken i restaurant, procedure
for tilberedning af fisk - både rimmet og varmebehandlet.
Kontrolleret opbevaringstemperatur og adskillelse af fødevarer
på køl og under produktion.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af opvaskemaskiner, produktbærende overflader i
produktionskøkken i kælder samt i køkken i restaurant, køle- og
frost enheder. Vejledt om extra renholdelse i område omkring
lille grill i forhold til aske.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelsen, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
december 2023 til d.d. Risikoanalyse set for samme aktiviteter
samt indfrysning af fisk, fermentering og sikker opvarmning.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer fersk mørk sej, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
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retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


