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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Pålægsmaskine:
Virksomheden har redegjort for procedure omkring slicening af
pålæg. Ingen anmærkninger.
Personlig hygiejne:Procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller bærere af
sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold. Ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
nedkøling af varme retter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for rengøring af
pålægsmaskine. Virksomheden udfører rengøring og
desinfektion i to adskilte arbejdsgange.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse af nedkøling.
Dette procestrin er udpeget som et mikrobiologisk kritisk
kontrolpunkt (CCP).
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram for CCP på nedkøling.
Gennemgået virksomhedens korrigerende handlinger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling i perioden december 2023 til dags dato.
Frekvensen er ugentlig.
Godkendelser m.v.: Gennemgået virksomhedens EU-lister og
risikooplysninger. Ingen anmærkninger.


