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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Kontrolleret: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænderne.
Det indskærpes, at der skal være faciliteter til hygiejnisk vask
og tørring af hænderne.
Følgende er konstateret: Ved tilsynet var der ophængt
viskestykker ved håndvask i køkken og der var ikke
engangspapir i holder ved håndvasken. Under tilsynet ses brug
af viskestykke til aftørring af hænder. Rettet ved tilsynet.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Det indskærpes, at der skal være eget tagting til håndtering af
fødevarer ved buffet. Følgende er konstateret: Ved tilsynet ses
tænger lagt i salatfade ved buffet, disse tænger var lagt således
at hele tangen kom i berøring med fødevarer. Virksomheden
havde følgende bemærkninger: Der findes en løsning på
forholdet. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende
kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
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Kundeområde samt kølefaciliteter i kundeområdet.
Kontrolleret rengøring af redskaber og udstyr.
Det indskærpes, at alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes
ordentligt rene/ rent og om nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: Utilstrækkelig rengøring af emballage (div. krydderier, olier) med fødevarer ved siden af
ovn. Der ses ældre madrester i bund af ovn. Der ses utilstrækkelig rengøring af holdere til afdækningsfilm samt
utilstækkelig rengøring af fliser i køkkenet. Foto udtaget.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Der retttes op på forholdet.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse af kølefaciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for februar 2024. Kontrol af opbevaringstemperaturer samt
temperaturkontrol ved opvarmning af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


