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Kontrolbesøget sker på baggrund af en henvendelse om
sygdomsmistanke.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: virksomhedens flow ved burger
produktion. virksomhed steger bøffer i bøfsteger,
temperaturkontrol 3 gange dagligt, efterfølgende sættes bøffer
til varmeholdelse i maximalt 20min, brød ristes i dertil indrettet
ristemaskine, tilbehør som salat og dressing fyldes i burger.
Dressing opbevares udenfor køl i max 48 timer, jævnfør
anvisninger fra producent og der påsættes mærkat til
tidskontrol. Målt opbevaringstemperatur på køl. set
håndvaskefaciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder
samt hørt virksomhedens procedurer for håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokale, herunder udstyr og inventar, virksomhed
har mundtligt og skriftligt gjort rede for rengøringsplan og
udførelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring og
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varmebehandling de seneste 30 dage med en frekvens på 3 gange dagligt. Set virksomhedens procedurer ved
henvendelse fra forbruger om formodet madforgiftning. set udfyldt dokument om formodet madforgiftning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


