Kontrolrapport

Virksomhed krogsgaard catering

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Kontrolleret opbevaring af fgdevarer i 3

Adresse Finlandsgade 29a

keleskab og 2 fryser, kontrolleret opbevaring af fgdevarer i

Postnr/By 4690 Haslev

grgnt omrade, kontrolleret opbevaring af tgrrevarer: ingen

CVR-nr. 41089113 Aut.nr. 7076 anmaerkninger.
Temperatur kgle og fryser: Kontrolleret rumtemperatur i
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1 samtlige kgle og frost inventar: ingen anmaerkninger.
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1 Mikrobiologiske kriterier: Virksomheden oplyser at de laver
Virksomhedens egenkontrol 1 spiseklar mad med under 5 dags holdbarhed.
Offentliggerelse af kontrolrapport Konkret vejledt virksomheden om indplacering af spiseklar
Uddannelse i hygiejne fgdevarer i henhold til mikrobiologi forordningen herunder
Mzerkning og information prgveudtagning, frekvens for prgver udtagning,
Godkendelser my. 1 preveudtagning for snittede frugt og grgnt for undersggelsen af

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Salmonella og E. coli herunder frekvens og har fremsendt

materiale om Listeria.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Varemodtagelsen, produktionskgkken.

Felgende er konstateret: Sorte belaegninger i opvaskmaskine.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse, idet virksomheden starter

renggring af maskine d.d.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Produktions kekken og varemodtagelsen.

Konkret vejledt om aflgb i grent rum er rottesikret.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse generelt

risikoanalyser i forholdt til aktiviteter, samt kontrolleret

dokumentation for registrering af CCPér fra januar 2024 til d.d.

Konkret vejlet om risikoanalyse for alternativt varmbehandling,

regning, syltning.

Godkendelser m.v.: Virksomheden har ansggt om at blive

autoriseret som Catering med levering til detail idet

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

2 timer 15 min.
Kontrollens varighed

11-03-2024
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




Qm) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t r0 I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed krogsgaard catering

Adresse Finlandsgade 29a

Postnr/By 4690 Haslev

CVR-nr. 41089113

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

virksomheden har frokost ordninger blandet andet.

Felgende lokaler er gennemgaet: Varemodtagelsen, mellemgang med kgleskab og arbejdsbord og vask, kontor,

tgrrevarelager med 2 kgleskabe, og 2 fryser, 2 toiletter og omklaedningsrum, og produktionskgkken med varme

kskken, grgnt kgkken, kolde kekken og serveringsomrade.

Virksomheden er gennemgaet med hensyn til autorisation og fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Virksomhedens egenkontrol og risikoanalyse, lokaler og aktiviteter samt CVRnr.

Virksomheden vil far fremsendt et endelig autorisation idet egenkontrolprogram synes implementeret.

Virksomheden har faet tildelt autorisationsnummer: 7076.

Virksomheden er vejledt om at en gros kontrolrapport er der ingen krav til ophaengning.

Virksomheden blev vejledt om maerkning med ID-maerkning: Tildelt autorisation nummer.

Ved kontrolbesgget har virksomheden faet starthjaelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af

kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,

mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af seerlige ravarer,

personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, fadevarekontaktmaterialer registrering fx ved

import og eksport, samhandel, gkologi, registrering ved vaesentligt ®ndrede aktiviteter samt bestilt vejledning

og forhandsgodkendelsen.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret retssikkerhedsblanketten.

11-03-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




