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Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur for
kølekrævende fødevarer, adskillelse og tildækning samt
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Mundtligt
gennemgået procedure for nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken samt
tekøkken i kælder, herunder: Gulv, vægge, indvendigt i
opvaskmaskinen samt bordoverflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionskøkken og tekøkken, herunder: Skabe og hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra august 2024 til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af
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regnskabskravene for det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 %, herunder er følgende kontrol
foretaget: Kontrol af opgørelser over økologiprocenten i 4. kvartal af 2023 og 1. kvartal. Vurdering af mængder
af økologiske fødevarer på lager. Ingen anmærkninger


