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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl. Temperaturer i
køleenheder. Hygiejniske håndvaskefaciliteter. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler. Det
indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes
rene. Følgende er konstateret: Vægge i kold produktion, varm
produktion og opvask fremstår med gammelt indtørret
opsprøjt af mad. Det samme gælder bag det meste inventar
som ovne og køleskabe og især bagved kipsteger og under bord
ved siden af kipsteger.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Partshørt
køkkenleder over telefon: Vi får straks sat en hovedrengøring i
gang.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Gulve i
produktion.
Følgende er konstateret: Gulve overalt i produktion i
produktion (kold, varm og opvask) fremstår med kraftige
kalkbelægninger på gulv.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at overflader i lokaler med opbevaring af
fødevarer skal være glatte og vaskbare med henblik på at
kunne rengøres.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
transport. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret: CVR- og P-nummer via virk.dk.
Ingen anmærkninger.


