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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Krav til råvarer:
Virksomheden modtager kun frosne animalske fødevarer samt
frugt og grønt. Ved varemodtagelse foretages temperaturtjek
for frosne fødevarer. For frugt og grøntsager foretages et
visuelt tjek af fødevarerne. Såfremt fødevarerne ikke lever op
til virksomhedens krav kontaktes leverandøren.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Tid/temperatur
for nedkøling. Virksomheden benytter sig af p-skive og
4-timersreglen for nedkøling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionskøkkenet. Der er riste for afløb, net for
vinduespartier. Virksomheden har foretaget revison på
skadedyrssikring den 1. februar 2024.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens risikoanalyse for
nedkølling af animalske fødevarer (stegt kyllingebryst) er
kontrolleret. Nedkølling er udpeget som et mikrobiologisk
kritisk kontrolpunkt. Ingen anmærkninger. Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for nedkølling er
kontrolleret. Ingen anmærkninger. Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkølling af fødevarer i perioden ultimo januar til dags
dato er kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkniger: Virksomhedens
revision af egenkontrolprogram er foretaget den 1. februar
2024.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens CVR-nr. og p-nummer
bekræftet i Virk.dk. Ingen anmærkniger.


