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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer, adskillelse
samt tildækning af fødevarer. Hygiejnisk vask og tørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, diskområde med udstyr og inventar samt
lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde, diskområde samt lager med
inventar/udstyr. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for opvarming og
nedkøling.
Kontrolleret dokumentation af opvarmning, nedkøling,
opbevaringstemperatur og modtagerkontrol fra sidste
kontrolbesøg til d.d.
Virksomheden politianmeldes. Følgende er konstateret:
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Virksomheden har ikke dokumenteret opvarming og nedkøling for perioden 17/9 t.o.m dags dato,
dokumentation skal jf. virksomhedens egenkontrol fortages en gang om ugen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Min chef har ikke givet mig skabelonen til at udfylde, og jeg
troede ikke man måtte skrive på et blankt stykke papir.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


