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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om temperatur kontrol af pålægsvarer efter
endt servering fra morgenmad.
Drøftet risiko for kontaminering grundet meget gennemgang af
køkken under produktion af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret virksomhedens procedurer
for rengøring af køkken løbende samt for aftørring af
overflader inden opstart dagligt grundet meget gennemgang af
borgere og personale. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Konkret vejledt om vedligehold af
liste i køkken der fremstår med brudt overflade.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring
og varmebehandling fra januar 2023 til d.d. Ingen
anmærkninger.
Konkret vejledt om at måle og dokumentere på nedkøling når
denne aktivitet er aktuel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
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smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.
Virksomheden har fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet af retssikkerhedsblanketten
om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke blanketten
udleveret.


