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Kontrolbesøget sker på baggrund af en skadedyrshenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden var i gang med
produktionen under kontrolbesøget. Dette foregik adskilt og
sektioneret i køkkenet.
Set opbevaring af fødevarer på køl, frost og kolonialvarer lager.
Kontrolleret adskillelse og tildækning samt stikprøvevis
kontrolleret temperatur på køl. Under kontrolbesøget blev der
set tilvirkning af varm mad. Set faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder kølere og kold jomfru, herunder lister og
hylder i kølere, køler med drikkevarer, emhætte, overflader til
produktion. Tørvarelager, reoler og hylder. Opvaskemaskiner og
opvaskerum.
Desuden gulv i køkken og opvaskerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Kælder
rum herunder døre og andre indgangsområder. Virksomheden
oplyser, at de har sat lister på døre ved alle indgange.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost,
opvarmning og nedkøling fra 1. november 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


