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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
optøning.
Kontrolleret: Nedkøling af fødevarer efter varmebehandling
eller endelig tilberedning.
Det indskærpes, at fødevarer skal nedkøles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
nedkøles til en temperatur, som ikke indebærer nogen
sundhedsfare.
Følgende er konstateret: Virksomheden har 6 store
gastrobakker med ris stående til nedkøling i køkken. Ansvarlig
samt kokken oplyser at de omtalte ris har stået til nedkøling
siden kl. 11. Kontrolbesøget startede kl. 15.02 De omtalte ris
har ikke undergået korrekt nedkølingsprocedurer.
Virksomhedens egenkontrol beskriver nedkølingsprocedurer
fra max 65 grader C til min. 10 grader C. Yderligere kendte
kokken ikke til virksomhedens procedurer for nedkøling af
fødevare.
Virksomheden havde følgende bemærkninger De omtalte ris
bliver kasseret.
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Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.


