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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne underproduktion,
herunder krydssmitte. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for hygiejne under
produktion. Set produktion af stegte rodfrugter (tilbehør til
retten i dagens produktion), samt produktion af grønkålssuppe.

Allergener. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Adskillelse af fødevarer produceret med og uden allergener. Set
afskillelse af tørvarer. Virksomheden har gjort rede for
afskillelse med fokus på allergenet hvedemel. De kører hele
dage med allergenfri produktion og bager osv på andre dage.

Temperatur kølerum og fryserum. Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur er målt af FVST i både
kølerum med en temperatur på 3,7 grader C og i fryserum 2,
målt temperatur på -18,3 grader C.

Affaldshåndtering. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Affaldshåndtering i køkkenet.

Hygiejne: Rengøring: Rengøring af lokaler og udstyr, som
kommer i kontakt med fødevarer. Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Fryserum og kølerum, køkkenet, lofte
over stegepander, gulve. Følgende udstyr: bageudstyr,
røremaskiner og køkkenudstyr som hænger på væggen. overfor
stegepander.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse
og for glutenfri og allergenfri produktion.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for uge 1-8: Gennemgået egenkontrol skema for ugentlig skriftlig dokumentation for modtagelse af kølevarer.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


