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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens produktions
aktiviteter. Virksomheden modtager det meste mad fra et
andet autoriseret centralkøkken og producerer udelukkende
selv mos, ris, pasta samt desserter. Diætkost produceres
ligeledes fra andet autoriseret centralkøkken. Virksomheden
har redegjort for procedurer vedrørende fremmedlegemer.
Virksomheden har fokus på fremmedlegemer i arbejdsgange
for den daglige produktion. Gennemgået virksomheden
tilbagetrækningsprocedure et led tilbage og et led frem, ingen
anmærkninger. Mundtligt gennemgået procedure for
håndtering af diæter og allergier, herunder adskillelse under
produktion og levering. Køkkenet tømmer affaldssække i
produktionen efter behov, hvilket er flere gange dagligt. Affald
sættes i en mellemgang som andet personale tager sig af, så
køkkenet undgår udefra forurening blandt personale der
håndtere fødevarer. Affaldscontainere tømmes dagligt. Ingen
anmærkninger. Opvask af snavset udstyr og service, herunder
adskillelse mellem rent og snavset, både i den store opvask og
lille opvask. Virksomheden har redegjort for hvorledes den
overvåger temperaturen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr,
køleenheder herunder kølegitter, gummilister samt hylder i
køleenheder. Renholdelse af gulve, vægge, loft og vaskbare
flader ingen anmærkninger.
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
arbejdsborde, redskaber til produktion, indvendig i
opvaskemaskinen, samt rullebordet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionskøkken, kølerum. køleinventar, lagerrum,
opvask området, Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
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af følgende lokaler: varemodtagelsen, produktionsområdet herunder gulvriste og afløb Virksomheden anvender
ekstern skadedyrsservice.
Gennemgået vedligeholdelse af transportvogne til levering af mad til afdelingerne, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse og opbevaring stikprøvevis fra sidste tilsyn til
dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. www.virk.dk samt ID-
mærkning nr. 6657 på transportvognene
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden oplyser, at de ikke producerer
varer omfattet af varestandartkrav.


