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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer
og adskillelse samt afdækning af fødevarer er kontrolleret i alle
køleskabe og frysere uden anmærkninger. Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder er kontrolleret uden
anmærkninger
Gennemgået procedurer for iblødsætning og kogning af
bælgfrugter. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af produktionsrum -
herunder kold, varm og bageafdeling samt opvaskeafdeling,
spisestue, tørvarelagerrum og i kælder: slagterbutik,
købmandsbutik, slikforretning, mælkeriet er kontrolleret uden
anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden oplyser, at der er
bestilt nye insektnet - også til rummene i kælderen samt at
gulvene i kælderlagerrum vil blive malet. Dette følges op ved
næste tilsyn
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra sidste kontrolbesøg til d.d.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Virksomheden ønsker at tage rum med køle og fryseskabe i
brug i kælderen for at udvide lagerkapaciteten. Der er vejledt i
at ansøge om ændringer i autorisationen via FVST hjemmeside.
Desuden er der drøftet om pølsemageriet i kælderen kan indgå
i autorisationen - denne er dog pt. ikke i brug.


