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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølerum og kontrolleret procedure for
holdbarhedsstyrring og fastsættelse af holdbarhed for opskåret
pålæg. Kontrolleret procedure for anvendelse af frosne
hindbær i fromage og mousse, herunder tid og temperatur i
forbindelse med opkog. Ligeledes kontrolleret
holdbarhedsfastsættelese af flødeholdige desserter.
Kontrolleret procedure for produktion af gluten og lactosefrie
kager, herunder tilstrækkelig adskillelse under produktion samt
efterfølgende opbevaring og opmærkning af produkterne.
Kontrollere procedure for nedkøling af middagsretter samt
efterfølgende varmebehandling heraf. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum og
køleskabe, blæstkøler, lokale med frugt og grønt, opvaskeafsnit
samt produktbærende overflader i køkken. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
en risikovurdering samt procedure for varmebehandling af
frosne hindbær og kontrolleret at virksomheden har
risikovurdering og skriftlig procedure for nedkøling af
fødevarer. Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol i
perioden januar 2023 til d.d. i forbindelse med
varmebehandling og nedkøling af fødevarer. Ingen
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anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


