
Mini-Institutionen Sølyst

 

 

Nordre Strandvej 155

8240  Risskov

55133018

16-02-2024 4
11-07-2023

1
02-02-2023

1
25-10-2022

1
1  
1  
1  
4  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask med
rindende koldt og varmt vand, papir og sæbe. Kontrolleret
procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
og adskillelse af fødevarer på køl og frost, temperaturer ok.
Kontrolleret procedurer for nedkøling, herunder at nedkøling
foregår fra 65 til 10 grader på under 4 timer. Der nedkøles i
køleskab i mindre portioner, ok. Kontrolleret procedurer for
varemodtagelse, herunder at der tjekkes temperatur,
emballage og holdbarhed ved levering af fødevarer, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølefaciliteter, komfur, emfang, bordflader under tilvirkning og
vaske forhold.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af skabslåger og bordflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) og risikoanalyse for opbevaring af fødevarer og
varemodtagelse af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring, varemodtagelse af fødevarer fra november
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Kontrolleret: Risikoanalyse for nedkøling. Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet en
risikoanalyse for nedkøling. Virksomheden kan mundtligt redegøre for risici ved nedkøling. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om risikoanalyse.
Kontrolleret Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling. Bøde
fremsendt på 5000 kr.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fastsat en frekvens for dokumentation af nedkøling til hver 14. dag.
Virksomheden har ikke dokumenteret nedkøling af fødevarer i december 2023 og i januar 2024. Seneste måling
er nedskrevet d. 1/2-24 - her er der ikke nedskrevet slut temperatur. Der ses nedskrevne kontroller: 23/11-23;
08/11-23; 26/10-23; 28/09-23; 8/9-23; 14/8-23; 30/7-23 samt 5/6-23. Virksomheden har fået en indskærpelse
for samme for samme forhold på kontrolbesøget d. 03.03.2022. Der er optaget billeddokumentation af
forholdet. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg er først startet i efteråret og er først ved at få styr
på egenkontrollen nu.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomhedens fødevareaktiviteter er opdateret på kontrolbesøget d.d. Virksomheden er indplaceret i
risikogruppe middel og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af de aktiviteter virksomheden
har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde ingen
bemærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


