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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået følgende uden
anmærkninger:
Hygiejne under og lagring råmælksosteafdeling ( ingen
produktion ),produktion i skummesal, osteri, pakkeri,
modningslagre, færdigvarelager og tørvarelager.

Krav i forbindelse med fremstilling af faste/hårde råmælksoste:
* Gennemgået modningstid ( min. 60 dage ): set instruks for
pakning ( inspektionsplan 242323 )
* Vand i fedtfri ostemasse ( max 56 pc. ): set oversigt over
målte værdier ( fra uge 33 i 2022 - uge 39 i 2023 ).
* Eftervarmebehandlng af ostekoagel: fået oplyst at der sker en
varmebehandling til 50 gr.

Vand.
Gennemgået procedurer til sikring af at vand overholder
kravene til drikkevand.
Set analyserapport fra ekstern laboratorium fra d. 26.9 2023 (
kemisk/mikrobiologisk )
Set laboratorieanalyseresultat fra intern kvalitetsafdeling på
vand udtaget fra diverse slanger.
Virksomheden har en buffertank. Det oplyses, at prøver
udtages efter tanken.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret følgende uden
anmærkninger:
rengøring af lokaler og udstyr:
Stikprøvevis kontrolleret rengøring i råmælksosteafdeling,
skummesal, osteri, pakkeri, modningslagre, færdigvarelager og
tørvarelager.

Periodisk rengøring.
Stikprøvis kontrolleret høj rengøring.
Gennemgået virksomhedens procedurer for kontrol med høj
rengøring.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Skadedyrssikring
Gennemgået virksomhedens procedurer til sikring mod skadedyr.
Set seneste rapport fra ekstern skadedyrsfirma ( 23.2 2024 ) og den senste rapport fra kvalitetsgennemgang (
5.10 2023 ).
Kontrolleret udendørs skadedyrssikring.

Virksomhedens egenkontrol: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Evaluering/revision:
Set referat fra seneste HACCP møde ( d. 10.1 2024 )
Set seneste ledelsesevaluering ( 11.3 2024 ) med fokus på evaluering af mikrobiologiske resultater og afvigelser.
Set risikoanalyse på skimmel på oste.
Virksomheden har under tilsynet sendt baggrundsdokumentation til undertegnede tilsynsførende med henblik
på nærmere vurdering.
Set dokumentation for kontrol med ostemider ( 2.6 2023 - 19.3 2024 ).

Uddannelse i hygiejne: Uddannelse i hygiejne.
Gennemgået procedurer for uddannelse i hygiejne.
Set undervisninsmateriale for 2024 og eksempel på spørgeskema.


