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Tilsynet sker på baggrund af forbrugerhenvendelse.
kontrolbesøget gav ikke anledning til anmærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået fremvist
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køle -og
fryseinventar, samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktions -og
opvaskeområde samt fødevarelager.
Virksomheden oplyser, at opvaskemaskine pt er ude af
funktion, og at håndværker er bestilt til opgaven. I perioden
vaskes op manuelt med sæbe og varmt vand. Virksomheden får
alle deres grøntsager hjem forskyllet og burgerbøffer er formet
og kommer på frost. Ingen anmærkninger.
Væg bag grill og friture samt køleskab ved grill og friture,
fremstod med fedtet belægning. I fryser på lager fandtes der
spor af produktionsrester i bunden. Der er vejledt konkret om
rengøringsfrekvens af herunder overflader og driftsinventar.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning fra primo oktober frem til d.d. er
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stikprøvevist kontrolleret.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


