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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Målt
temperatur i køleindretninger, lager faciliteter med køleskabe
og fryser. Set måle udstyr.
Vejledt generelt om faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænderne. Håndvaskene skal være forsynet tørring af
hænderne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
opbevaringstemperatur i forhold til kølepligtige fødevarer.
Egenkontrolprogram skriftlige procedurer for kalibrering af
termometer. Virksomheden har elektronisk
egenkontrolprogram, ud fra en branchekode.


