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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring.
Det indskærpes, at varmebehandlede, nedkølede og
letfordærvelige fødevarer skal opbevares ved højst 5 °C.
Følgende er konstateret: I køledisk med opbevaring af
sandwich med bl.a. frikadelle, skinke, steg samt pastasalater,
leverpostej, pate og stegte frikadeller (middagsret) er der målt
med indstikstermometer 10 grader i venstre side og 9,5 grader
i højre side af køledisken. Der er målt med indstikstermometer
8,6 grader i leverpostej og 9,5 grader i pate. På udvendig
display på køledisken er der aflæst temperatur på 4 grader.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi kasserer
letfordærvelige fødevarer i køledisken og tilkalder en montør.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Fotodokumentation optaget ved tilsynet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølekrævende fødevarer, køleopbevaring er er udpeget som
CCP.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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skriftlige egenkontrolprogram, og procedurer for styring og kontrol af opbevaring af kølekrævende fødevarer
(kritisk kontrolpunkt- CCP).
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


