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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: I tilvirkningsområde hvor der blandt
andet fremstilles pizza er væg bag pizzabord meget snavset,
pizzabord har ansamling af produktrester langs kanter. Der ses
sort snavs på liste i køleenhed.
I baglokale der benyttes til opvask samt opbevaring af
emballage og grønt, står fødevarer til nedkøling og opbevares
udstyr ses der snavs på metalhylder over vask, elkedel og
røremaskine fremstår snavset, lille træreol hvorpå der er
placeret en hakker fremstår meget snavset. røde plastkasser
hvor der opbevares løg og emballage fremstår snavset. Der er
taget fotos af forholdet som er fremvist til vrksomheden.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Vejledt generelt om regler for rengøring af lokaler og udstyr der kommer i kontakt med fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Kontrolleret dressing bokse, foliebakker 890 mL og pølseæsker mellem med låg. Faktura
på dessing bokse fremsendes til Fødevarestyrelsen.


