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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomheden har inden
kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Hygiejne under produktion lagring og pakning/tapning:
i mælkemodtagelse, konsummælksafdeling, smørafdeling og
osteafdeling inkl modningslokaler.

Vejledt konkret om flow/transport af oste mellem osteri og
saltafdeling.

Kriterier for rå mælk.
Gennemgået procedure for kontrol med mælk ved modtagelse.
Set dokumentation for kontrol ved modtagelse, herunder
temperatur af mælk.
Overværet procedure ved test for antibiotika.

Temperatur, kølerum
Kontrolleret temperatur i kølerum for færdigvarer,
konsummælk.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgået følgende uden
anmærkninger:
Kalibrering af udstyr
Gennemgået procedurer for kalibrering af maskine til måling af
fedtindhold i mælk.
Set dokumentation for kalibrering af maskinen dd.

Virksomhedens egenkontrol: Gennemgået følgende uden
anmærkninger:
* flowdiagram for fiskede oste
* gennemgået principper for risikoanalyse.
* set risikoanalyse, mikrobiologisk for modning af oste
Vejledt om nærmere beskrivelse af årsager til risici, herunder
kondens og forebyggende handling/korrigerende handling ved
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kondens og skimmel på oste.

* set HACCP plan for CCPer og CPer, herunder overvågningsmetoder og verifikationsmetoder.
* set dokumentation for: overvågning af CCP pasteuriseringstemperatur, målig af fedtprocenter i konsummælk
fra dags dato.

Godkendelser m.v.: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Set tegning over virksomheden og gennemgået virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden vil indsende en opdateret tegning med henblik på nyautorisation af virksomheden.


