Kontrolrapport

Virksomhed NATURMALK A.M.B.A.

Ministeriet for Foadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Virksomheden har inden

kontrollens begyndelse faet udleveret

Adresse Gerrebaekvej 24

retssikkerhedsblanketten.

Postnr/By 6360 Tinglev

Gennemgaet fglgende uden anmaerkninger:

CVR-nr. 17995030 Aut.nr.  M302 Hygiejne under produktion lagring og pakning/tapning:
i maelkemodtagelse, konsummaelksafdeling, smgrafdeling og
osteafdeling inkl modningslokaler.
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 7
Rengering Vejledt konkret om flow/transport af oste mellem osteri og
Vedligeholdelse 1 saltafdeling.
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport Kriterier for ra meelk.
Uddannelse i hygiejne Gennemgaet procedure for kontrol med maelk ved modtagelse.
Maerkning og information Set dokumentation for kontrol ved modtagelse, herunder
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

temperatur af maelk.

Overvaeret procedure ved test for antibiotika.

Temperatur, kplerum

Kontrolleret temperatur i kglerum for feerdigvarer,

konsummaelk.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgaet fglgende uden

anmaerkninger:

Kalibrering af udstyr

Gennemgaet procedurer for kalibrering af maskine til maling af
fedtindhold i maelk.

Set dokumentation for kalibrering af maskinen dd.

Virksomhedens egenkontrol: Gennemgaet fglgende uden

anmaerkninger:

* flowdiagram for fiskede oste

* gennemgaet principper for risikoanalyse.

* set risikoanalyse, mikrobiologisk for modning af oste

Vejledt om naermere beskrivelse af arsager til risici, herunder

kondens og forebyggende handling/korrigerende handling ved

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

21-03-2024
Dato

3 timer 55 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed NATURMALK A.M.B.A.

Adresse Gerrebaekvej 24

Postnr/By 6360 Tinglev
CVR-nr. 17995030

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

kondens og skimmel pa oste.

* set HACCP plan for CCPer og CPer, herunder overvagningsmetoder og verifikationsmetoder.

* set dokumentation for: overvagning af CCP pasteuriseringstemperatur, malig af fedtprocenter i konsummaelk

fra dags dato.

Godkendelser m.v.: Gennemgaet fglgende uden anmaerkninger:

Set tegning over virksomheden og gennemgaet virksomhedens aktiviteter.

Virksomheden vil indsende en opdateret tegning med henblik pa nyautorisation af virksomheden.

21-03-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




