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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.

Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur af kølepligtige
fødevarer, adskillelse og tildækning. Faciliteter til hygiejnisk
vask af hænder. Gennemgået mundtligt virksomhedens
håndtering og tilberedning af fjerkræ. Gennemgået mundtligt
virkosmhedens procedurer for varmholdelse af fødevarer i
vandbad. Gennemgået mundtligt virksomhedens procedurer
for temperaturovervågning med indstik- og lasertermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkkener herunder marchal, konditorkøkken og
morgenmadskøkken. Tørvarelager og Opvaskeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Marchal, konditorkøkken, morgenmadskøkken,
tørvarelager samt opvaskeområde. Ingen anmærkninger.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning, nedkøling, varmholdelse samt indfrysning af fisk.
Virksomheden registrerer disse aktiviteter som CCP'er.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan).
Virksomheden har fastsat frekvensker for dokumentation af sine CCP'er til ugentligt dokumentation jf.
egenkontrolprogram.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udført dokumentation for aktiviteterne varemodtagelse,
opvarmning, nedkøling, varmholdelse samt indfrysning af fisk for perioden 4. marts 2024 til dags dato.
Virksomheden har fastsat frekvens for dokumentation til ugentligt jf. egenkontrolprogram.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi rettet op på.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


