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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørring. Målt stikprøvevis opbevaringstemperaturer i
kølemontre med opbevaring af fiskefars og færdig pakket
middagsretter med laks. Adskillelse, tildækning af fødevarer i
kølerum, samt veliset fisk i kølemontre. Gennemgået mundtlige
procedurer for holdbarhed på middagsplatter med b.la. rejer,
samt mundtlige procedurer for opvarmning og nedkøling af
fiskefrikadeller.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområde herunder, kølerum med hylder/reoler,
overflader, redskaber, samt køleindretninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skærebrædder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning og nedkøling fra oktober 2023 til dags dato.
Konkret vejledt om, at tidsintervallet på nedkøling starter
hurtigst muligt efter endt varmebehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
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smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v.
(handelsbetegnelse, produktionsmetode og fangstområde). Vejledt generelt om regler for opdatering af
fangsttavle.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og fødevareaktiviteter.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på rødspættefilet via følgeseddel. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


