
Benediktehjemmet

 

Enhed 4

Benediktevej 30

3480  Fredensborg

29188335

03-04-2024 1
22-03-2019

1
14-08-2017

1
04-04-2016

1
1  
1  
 

1  
 

1  
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

32 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
afdelingskøkken. Opbevaringstemperatur af fødevarer i
køleinventar. Adskillelse af fødevarer. Fødevarer fri fra gulv. Set
relevant måleudstyr til måling af kritiske kontrolpunkter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Afdelingskøkken med inventar og udstyr, bordoverflader og
vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling, som er udpeget kritisk kontrolpunkt. Set
egenkontrol dokumentation for varmebehandling for perioden
januar 2024 til dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke



Benediktehjemmet

 

Enhed 4

Benediktevej 30

3480  Fredensborg

29188335

Kontrolrapport

side 2 af 2

03-04-2024

blanketten udleveret.


