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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til
vask og tørring af hænder. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Køkken: Sort indtørret belægninger på
gulv, fodlister, rør under håndvask, sæbebeholder, papirholder,
på fuge langs bordplade og ved håndvask. Produktionsområde:
Sort indtørret belægninger på gulv, under inventar og langs
kanter flere steder samt på plade med dejmaskine. Støv på
plade over pizzaovn og hylder. Gule fedtbelægninger på
stikkontakter og emfang. Indtørret dejrester omkring dejkrog
og omkring skålen. Personaletoilet: Sorte indtørret
belægninger på gulv og spindelvæv ved loftet.
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Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi gør rent 1 gang om ugen.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Foto dokumentation taget.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes i god stand.
Følgende er konstateret: Revner i gummilister på dør til lager og på låger til køledisk under emfang samt afskallet
maling på væg over køkkenbord.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Der kommer en maler og jeg får nye gummilister.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Foto dokumentation taget.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer.
Det indskærpes, at virksomheden skal indføre, iværksætte og følge faste procedurer, som er baseret på
HACCP-principperne.
Følgende er konstateret: I følge virksomhedens egenkontrolprogram er frekvensen for dokumenteres af
opbevaringstemperatur, varemodtages samt opvarmning og nedkøling 1 x pr. uge. Virksomheden dokumentere
skriftlig 1 x pr. mdr. for perioden januar, februar og marts 2024.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det er nok en oversigt fra tidligere ejer jeg har ikke andre.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fået anmærkninger for overtrædelser af fødevarelovgivningen på
minimum tre ud af de seneste fire kontrolbesøg. Det giver Fødevarestyrelsen mulighed for at tage skærpede
sanktioner i brug under visse forudsætninger.


