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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer herunder
kontrolleret temperatud, adskillelse samt tildækning på
fødevarer opbevaret på køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Temperaturkontrol på varmeholdt chiliconcarne i
køkken målt til 70 grader.
Virksomheden har redegjort for procedure for opvarmning og
nedkøling af fødevarer samt opbevaring på køl og frost,
herunder adskillelse og afdækning.
Virksomheden har redegjort for buffethåndtering, herunder
håndtering af rester.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, fryserum, køleenheder, overflader til brug i
produktionen samt opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, pH ved syltning
samt opvarmning og nedkøling i perioden fra forrige tilsyn til
dags dato. Vejledt virksomheden konkret om at nedkøling i
følge egne procedurer skal startes ved 65 grader.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


