Kontrolrapport

Virksomhed DDL's kantine hos UC Syd

Haderslev

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Mikrobiologiske kriterier,

preveplaner: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Adresse Lembckesvej 7A, st

At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er

Postnr/By 6100 Haderslev

omfattet af mikrobiologiforordningen,

CVR-nr. 43661809 Aut.nr. 7087

at virksomheden har indplaceret fgdevarerne i

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

fedevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen, at

virksomheden har udarbejdet en prgveplan, der omfatter

fedevaresikkerhedskriterier og proceshygiejnekriterier i

spiseklare fgdevarer og snittet frugt/grent,

at virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende

provefrekvens for spiseklare fgdevarer og miljgprgver.

Virksomheden har indplaceret sine af fgdevarer i kategorierne

spiseklare fgdevarer stabiliseret for veekst af listeria 1.3, samt

for snittet frugt og grgnt 1.19 for Salmonella og

proceshygiejnekriterie kategori 2.5.1 E.coli.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Opbevaring af

fedevarer, herunder opbevaringstemperaturer, adskillelse og

emballering. Arbejdsgang for nedkgling. Anvendelse af

godkendt desinfektionsmiddel.
Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktionskgkken, opvask, kslerum. Arbejdsgange renggring

herunder anvendelse af egnede renggringsmidler og dosering.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Generel vedligehold lakaler og inventar samt flow af

produktion. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse med udpegning af

CCP'er. | virksomhedens egenkontrolprogram er der en

risikoanalyse for mikrobiologiske kriterier samt en

mikrobiologsik prgveudtagningsplan.

Dokumentation for kontrol af nedkgling fra januar 2024 til d.d.

Godkendelser m.v.: Virksomheden har ansggt om veesentlige

&ndringer og gnsker at a&ndre registrering fra

detailvirksomhed. Virksomheden er gennemgaet med henblik

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

04-04-2024
Dato

1 time 50 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




Qm) Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t r0 I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed DDL's kantine hos UC Syd

Haderslev

Adresse Lembckesvej 7A, st

Postnr/By 6100 Haderslev

CVR-nr. 43661809

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

pa autorisation og autoriseres d.d. med autorisationsnummer 7087.

Aktiviteterne kan startes dags dato. Autorisationsskrivelse vil blive fremsendt.

Risikoanalyse og egenkontrol er gennemgaet og vurderet at vaere daekkende for virksomhedens patsenkte

aktiviteter.

Virksomhedens lokaler og faciliteter er gennemgaet og vurderet egnede til virksomhedens patankte aktiviteter

Virksomheden autoriseres med hovedbranchen catering med levering til detail (detail med engros) DE 56.20.00

Virksomheden autoriseres til fplgende aktiviteter: Virksomheden producerer spiseklare fgdevarer baseret pa ra

kad, fisk og skal aeg til levering til virksomhedsfrokostordninger, og har desuden servering for den endelige

forbruger.

Folgende lokaler/faciliteter er omfattet: Produktionskgkken med kold og varm afdeling, grgntrum, kelerum,

fryserum, opvaskerum, depot, transportmiddel, personalefaciliteter incl toilet, omkleedning og bad.

Oplysninger til brug for fastsaettelse af omfang af kontrol: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe szerlig hgj

og er omfattet af frekvensbaseret basiskontrol pa baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de

justeringer der blev konstateret ved kontrolbesgget dags dato. Virksomheden havde ingen bemaerkninger.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Konkret vejledt om regler for ID-maerkning af animalske fgdevarer, dette evt. i form af maerkning af

transportudstyr.
04-04-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




